<2 %
Scolarest =
| cour/
. LE MENU DE LA SEMAINE _
(@)
00 s
% 29 janvier 2024 au 2 février 2024
LUNDI MARDI  Menuw Vegelanien MERCREDI
29/01/2024 30/01/2024 31/01/2024 01/02/2024
m ! ! Céleri Bio i
m i 1 aux dés de gouda
! I m =
m 5 & , _ Poulet Beeuf sauté
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Velouté de brocalis et
pommes de terre !
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r

@

i

Omelette Bio
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Haricots verts Bio persillés
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Fruit de saison Bio
Fruit de saison Bio

En gras : Entrées, produits laitiers et desserts proposés aux maternelles
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Bleu Blanc Coeur

&% Région Ultrapériphérique
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« Selon l'article RII2-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine met 4 disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »
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. osozzoza | | osiozizo2s | | . omezzoza
Salade chinoise
sauce soja
Steak de soja végétal Emincé de poulet au curry

et sauce tomate basilic

vert et lait de coco

Penne Bio

Chou de Bruxelle et
pommes de terre

Riz thai

Petit Louis
Vache qui rit

Fruit de saison HVE
Fruit de saison HVE

Litchi au sirop
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Pizza au fromage
et salade verte

Saint Nectaire AOP
Tomme blanche
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« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine met A disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Entrées, produits laitiers et desserts proposés aux maternelles
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Tortelli ricotta épinards
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Tartiflette au poulet = Chili sin carné en wrap

Gratin de choux fleurs
et pommes de terre

Semoule Bio
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i Entrées, produits laitiers et desserts proposés aux maternelles
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« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, Ia cuisine met 3 disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déplayé par votre établissernent.
Mercl d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »
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Chou rouge Bio aux

= LG pommes et aux dés de

l'edam .
tomme grise

Filet de lieu
sauce beurre blanc

@

Paella au poulet Galette végétale
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T Haricots beurre persillés et i
Riz Bio a paélla Epinards a la créme Gratin de patate douce

pommes vapeur
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Tartare nature Fromage blanc Bio sucré

Fruit de saison Bio Tarte Bourdaloue Fruit de saison HVE Poire Bio sauce chocolat Compote Bio et biscuit
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« Selon Farticle RN2-14 du décret du 17 avril 2015, Ia cuisine met 4 disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Mercl d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »



