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Hoki sauce Nantua

Couscous Bio végétarien
(Semoule Bio)

Pomme de terre Bio

‘Yaourt nature Bio sucré
Yaourt Bio aromatisé

Emmental Bio
Gouda Bio

Eclair au chocolat

Label Rouge Agriculture Biologique Europe

= Recette du Chef =y Viande Bovine Francgaise

Indication Géographique

s Volaille F
oclaille Frangaise Protégée

= LE MENU DE LA SEMAINE

>
au 1mars 2024
MERCREDI JEUDI L\egetanien
28/02/2024 29/02/2024

Céleri a la tomme blanche et
vinaigrette !

L,ﬂL.\. ,.,,.f r.:\v
BOUGIVAL
e

VENDREDI

01/03/2024

Salade verte Bio, betteraves et
mais sauce créeme

Coleslaw

Roti de veau

sauce moutarde

Haricots plats Spaghetti Bio

Fondue de poireaux et
pommes de terre Bio

Cantal AOP
Pont I'Evéque AOP

Fromage blanc Bio

En gras : Entrées, produits laitiers et desserts proposés aux maternelles

Haute Valeur Environnementale

@ Plat végétarien

Wu CEufs Plein air o
Wl de niveau 2

Certification Environnementale

A Fruit de saison Fruit de saison HVE
et creme de marrons
[ ] Jist
.i.xr\ Le Pore Frangais App \ d'origine g @ Péache Responsable

-
&= Bleu Blanc Coeur

¥ Région Ultrapériphérique

« Selon l'article R112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Mercl d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficler. »
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Salade verte Bio, mais, croltons
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4 mars 2024 au
MARDI MERCREDI
05/03/24 06/03/24

= LE MENU DE LA SEMAINE

Radis a la créme
Chou rouge vinaigrette

Sauté de veau au jus

Filet de cabillaud sauce aurore

Gnocchi sauce au fr g

Jardiniére de légumes Bio

Torsades Bio et brocolis

Fromage blanc aromatisé
Fromage blanc nature + sucre

Babybel

Muffin sur lit de créme anglaise

Créme vanille Montblanc

—

| Risotto aux poireaux et fromage

N L.._{r, -y
BOUGIVAL
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8 mars 2024

VENDREDI
08/03/24.

JEUDT Menus Vegelanien

07/03/24

Fish burger

rapé !

Pommes de terre grenaille

Camembert Bio
Tomme de pays Bio

Cantal AOP
Fourme d’Ambert AOP

Fruit de saison Bio
Fruit de saison Bio

Label Rouge

= Recette du Chef

Volaille Frangaise

Agriculture Biologique Europe

= Viande Bovine Frangaise

Indication Géographique
Protégée

LEGENDE

Le Porc Francais

Appellation d'origine Protégée Péche Responsable

-
@ Plat végétarien Haute Valeur Environnementale fih Bleu Blanc Coeur
85 Eufs Plein air crzps & Région Ultrapériphérique
gl de niveau 2 -
& es qui s'inteé dans le di: itif déployé par votre établissement.

« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine met 3 disposition un repas sans les 14 g
Merc] d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

En gras : Entrées, produits laitiers et desserts proposés aux maternelles
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Carotte Bio Vichy

| Brie Bio
! Camembert Bio
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Recette du Chef

Volaille Frangaise

1 mars 2024

MARDI  Mewus Vegelanien
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au 15 mars 2024
MERCREDI JEUDI
13/03/24 14/03/24

Carottes Bio rapées
sauce vache qui rit
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Quenelles nature sauce tomate | av'poivre sauce provengale
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Fruit de saison Bio i
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= Viande Bovine Francaise

Protégée

Indication Géographique

Agriculture Biologique Europe
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LEGENDE

Le Porc Frangais

Plat végétarien

CEufs Plein air

@ Appellation d'origine Protégée

Haute Valeur Environnementale

de niveau 2

CE2 Cer

" e \,\z_.‘r: -
BOUGIVAL
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15/03/24

| Iceberg Bio au dés de mimolette
| Céleri aux pommes et bleu

! Riz cantonnais végétarien

Yaourt Bio brassé nature sucré
Yaourt Bio brassé aux fruits
panachés

Péche Responsable

Bleu Blanc Coeur

=

Région Ultrapériphérique

« Selon l'article R112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine met A disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui sintégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

En gras : Entrées, produits laitiers et desserts proposés aux maternelles
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18 mars 2024 au 22 mars 2024
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI f.\%.is
18/03/24 19/03/24 - DO PHOHIE sss 22/03/24

E — Endives vinaigrette
Salade verte Bio aux pommes Potage de brocolis Bio pommes -
balsamique

Carottes rapées Bio vinaigrette de terre et fromage rapé !
7 ° @ Radis croc sel

Filet de merlu sauce beurre
blanc

% @

2 co--o--oo1 | Dahl de butternuts et rizIGP |

Gnocchi sauce tomate et 1 Cassoulet
fromage

(Boulette d'agneau, saucisse)

Gratin de courgettes Bio
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Yaourt aromatisé Bio | Fromage blanc Bio aromatisé
Délice de camembert kil . 9 bl . Yaourt aromatisé Bio
romage
Bleu m _u..o_..._mm.m anc nature omag anc nature Bio et et nature sicre Bio
i Bio + sucre sucre
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ql..-rﬁ Label Rouge Agriculture Biologique Europe .‘n..wru Le Porc Frangais Appellation d'origine Protégée @ Péche Responsable
T wr
= Recette du Chef 1= Viande Bovine Frangaise @ Plat végétarien Haute Valeur Environnementale Bleu Blanc Coeur
e ek + e
m.W Volaille Frangaise Inclication Géogtaphius A5 CEufs Plein air CEdviCertifichtion Epvirannamentaly o Régien Ultrapériphérique
Protégée o de niveau 2 -

« Selon I'article R.T1214 du décret du 17 avril 2015, la cuisine met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

En gras : Entrées, produits laitiers et desserts proposés aux maternelles




Carottes Bio ripées et dés
d'edam
Céleri Bio et dés de gouda

25 mars 2024 au
MARDI MERCREDI w\bgdanien
26/03/24 27/03/24

e

| Salade César aux dés
d'emmental

Salade sucré-salée

! { Endives, pomme Bio, dés de
m mimolette)
|

Farfalles aux légumes

Sauté de poulet jus au basilic Omelette

Duo de haricots
verts Bio et haricots beurre

Yaourt aromatisé Bio
Yaourt nature Bio + sucre

Compote Bio pomme fraise
Compote Bio pomme abricot

B

Label Rouge

= Recette du Chef

Volaille Frangaise

LEGENDE

Le Pore Frangais

*
L

Agriculture Biologique Europe

i

..P:WM\ Viande Bovine Frangaise @ Plat végétarien
Indication Géographique .D&
Protégée o CEufs Plein air

N
~ LE MENU DE LA SEMAINE _

i

29 mars 2024

JEUDI

28/03/24

Sauté de veau
au curry

Tomme pays Bio
Saint Paulin Bio

Fruit de saison Bio
Fruit de saison Bio

A i é

d'origine

Haute Valeur Environnementale

CE2 Certification Environnementale
de niveau 2

Y \.L/?r\.n
BOUGIVAL

VENDREDI

29/03/24

Salade d'agrumes
Demi -pamplemousse

Filet de hoki
sauce dieppoise

e

Riz créole Bio et brunoise de
légumes

Glace

Péche Responsable

&

&

Bleu Blanc Ceeur

-4 Région Ultrapériphérique

« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, |a cuisine met & disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

En gras : Enfrées, produits laitiers et desserts proposés aux maternelles




