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Salade verte mimolette
Tomate d |'edam

Tomate farcie et riz
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Haricots verts Bio mimosa
créme cantadou
Betteraves mimosa
créme cantadou

Batonnets de carottes
et sauce fromage frais
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Sauté de veau
sauce échalote
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Volaille Frangaise

L) Indication Géographique
Protégée

Hot dog

(Pain hot dog, saucisse Francfort, Cornichon
aigre, ketchup, moutarde, oignons frits)

Chips

Croc fromage
sauce tomate

Yaourt a boire fraise
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Brie

LEGENDE

.ﬂnﬂ\ Le Pore Frangais
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Plat végétarien

CEufs Plein air

Appellation d'origine Protégée

Haute Valeur Environnementale

CE2  Cerfification Environnementale

de niveau 2 o

« Selan I'article R112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine met & disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'int égre dans le dispositif déployé por votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

BOUGIVAL

—

Fromage blanc au coulis
de fruits rouges
Fromage blanc et sucre

Péche Responsable

Bleu Blanc Ceeur

Région Ultrapériphérique

En gras : Entrées, produits laitiers et desserts proposés aux maternelles
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Estouffade de beeuf
printanier

(Petits pois, carottes, navets)

Haricots verts
et boulgour

Coulommiers
Carré de |'est

Fruit de saison Bio

Label Rouge
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Volaille Frangaise
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Radis beurre
Gaspacho de tomate

Omelette

Poélée de champignons
etriz

! Créme dessert vanille
i Créme dessert chocolat
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(@)  1ndication Géographique
Protégée

Gratin de lieu _
sauce d |'oseille |
@ Macaroni et bolognaise
de lentilles
Pommes de terre Bio i
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-
LEGENDE
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Carottes rdpées Bio
vinaigrette a |'emmental
Concombre vinaigrette
et mimolette

Emincé de poulet m
sauce barbecue m

En gras : Entrées, produits laitiers et desserts proposés aux maternelles

Péche Responsable

Bleu Blanc Ceeur

Région Ultrapériphérique

« Selon |'erticle R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine met & disposition un repas sans les 14 cllergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre éfablissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »
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17/06/2024 18/06/2024 19/06/2024 20/08/2024 21/06/2024

Salade verte et crofitons

Salade d'agrumes

Coleslaw
| b Filet de lieu Sauté de veau
i | sauce aux épices douces sauce poivre
Berger yegetarien @ Curry de légumes , haricots

et pommes de terre

. rouges au lait de coco
aternelles : Nuggets de blé

B Semoule Bio

o, Carottes CE2 braisées Léegumes
aux petits légumes
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En gras : Entrées, produits laitiers et desserts proposés aux maternelles
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Edam Bio Petit suisse fruité { VYaourt vanille Bio |
Gouda Bio Petit suisse Bio et sucre | Yaourt Bio aux fruits
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Salade de fruits HVE i Eclair vanille Laitage | Fruit de saison Bio 1
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Label Rouge Agriculture Biologique Europe .%WMTM.\ Le Porc Frangais @ Appellation d'origine Protégée @ Péche Responsable

Recette du Chef .«Wh_\ Viande Bovine Francaise @ Plat végétarien Haute Valeur Environnementale & Bleu Blanc Coeur

m T @ Indication Géagraphique B el CE2  Certification m,.h__w”ﬂooanuu_n P i

Protégée

« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine met & disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par vatre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restouration pour en bénéficier, »
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mmn_nmﬂ de betteraves aux
dés d'edam Bio

: Salade de pommes de
| Salade haricots verts aux

terre Bio et tomme
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REPAS UNIQUEMENT
POUR L'ECOLE MONET

REPAS UNIQUEMENT
POUR L'ECOLE RENOIR

Concombres & la créme
Concombres rapés

dés de gouda Bio
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Bdtonnets de carottes Batonnets de carottes

sauce tartare

Chicken Wings

Sauté de bezuf au cumin
sauce barbecue sauce tartare
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| = _ Beignet Beignet _
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Label Rouge Agriculture Biologique Europe Le Porc Frangais Appellation d'origine Protégée Péche Responsable
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« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine met & disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui 5'intégre dans e dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. >
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Colin sauce citron

@

Chou fleur Bio et pommes

de terre sautées
m

Tomme grise
Gouda

Salade de fruits

Label Rouge

= Recette du Chef

Volaille Frangaise
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MARDI  "Menu /%?Eﬁ:

02/07/2024

Pastéque
Melon

MENU DE LA SEMAINE _
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Réti de veau
Jjus aux herbes
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Jardiniere de légumes Bio

Petit suisse fruité
Petit suisse sucré

Brie Bio

Glace
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JEUDI
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Carottes Bio aux dés

d'emmental
Tomates Bio aux dés
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Boulettes de soja
tomate basilic

—
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VENDREDI
05/07/2024

Salade verte Bio
aux croiitons
Concombres Bio

Pizza fromage

Donuts

: Entrées, produits laitiers et desserts proposés aux maternelles

En gras

Agriculture Biologique Europe

._.Im...\ Viande Bovine Frangaise

@ Indication Géographique

Protégée
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Plat végétarien

CEufs Plein air

Appellation d'origine Protégée

Haute Valeur Environnementale

CE2  Certification Environnementale
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Péche Responsable
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Bleu Blanc Coeur

= Région Ultrapériphérique

« Selan I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine met & disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif dépleyé par votre établissement,
Merci d'arieater toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »




