Scolarest
[ oot [PARTAGE [ proxiHiTE |

LUNDI

Feuilleté au fromage

Sauté de boeuf
aux oignons

Gratin de chou fleur
et pommes de terre

Fruit de saison BIO
Fruit de saison BIO

f;_@ Label Rouge
L Recette du Chef

Volaille Frangaise

S
~ LE MENU DE LA SEMAINE _
=

04/05/2026

Tomates et dés de tomme
blanche
Carottes rdpées et dés
tomme blanche

Nuggets de blé

Printaniére de légumes

Liégeois chocolat
Liégeois vanille

Agriculture BIOlogique Europe

Viande Bovine Frangaise

Indication Géographique
Protégée

au

MERCREDI

8640542026

08/05/2026

JEUDI

Betteraves et dés de
féta
Poireaux vinaigrette
et dés de féta

Aiguillettes de saumon
pané et citron

Potatos et ketchup

Cocotte de lentilles
(Riz BIO)

Camembert
Coulommiers

Fruit de saison
Fruit de saison

Tarte aux pommes BIO

?ﬁ:‘?ﬂ’ Le Porc Frangais

LEGENDE

Plat végétarien

CEufs Plein air

Appellation d'origine Protégée

Haute Valeur Environnementale

CE2  Certification Environnementale
de niveau 2

Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

page1

FERTE

@ Filidre Marine Engagée

== Bleu Blanc Ceeur

= Région Ultrapériphérique

« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine met & disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.

Entrées, produits laitiers et desserts proposés aux maternelles

En gras :




ScBlarest

[CcooTTRReTage

LUNDI

Croque tomate

Carottes Vichy

Petit suisse fruité BIO
Petit suisse BIO
et sucre

Fruit de saison
Fruit de saison

#:2 Label Rouge

Recette du Chef

%

Volaille Frangaise

= LE MENU DE LA SEMAINE _
>~

11/05/2026

12/65/2026

Choux blancs et dés
d'emmental
Salade verte mimosa
et dés de mimolette

@

Filet de colin
sauce hollandaise

Blé aux petits légumes

Muffin

Agriculture BIOlogique Europe

Viande Bovine Frangaise

. Indication Géographique

Protégée

au 15/05/2026
MERCREDI JEUDI
13/65/2026 1440542626

FERTE

Réti de boeuf
sauce au romarin

Purée de pommes de terre

Tomme blanche

Salade de fruits BIO

LEGENDE

Le Porc Frangais

Plat végétarien

B CEufs Plein air

Appellation d'origine Protégée

Haute Valeur Environnementale

CE2  Certification Environnementale

de niveau 2

FERME

En gras : Entrées, produits laitiers et desserts proposés aux maternelles

Filiére Marine Engagée

Bleu Blanc Coeur

Région Ultrapériphérique

« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine met & disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »
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fo5rd =
Scolarest ~ LE MENU DE LA SEMAINE _
= 18/05/2026 au 22/05/2026
MERCREDI JEUDI
1840542026 1940542626 20/05/2026 210542026

Saucisson sec

R Salade de concombre
et cornichon

ZERQGASEL
PLAISIR

GARBNTI =]
Parmentier de poisson
gratiné au fromage

v @

Poulet sauce orientale

Veau marengo

Riz végétarien fagon

= cantonnaise

Brocolis BIO
et semoule BIO

Poélée de légumes BIO

Panaché de salades
et pommes de terre BIO anache de salade

E
Fromage blanc BIO
et sucre

Crofiite noire
Tomme grise

Vache picon
Samos

Glace Salade de fruits Pudding et créme anglaise
#:3 PebelRotoe) A eric i el BIO g UelErope *f,,a_';:( R e Appellation diorigine Protégée
Recette du Chef Viande Bovine Francaise e Plat végétarien Haute Valeur Environnementale

Indication Géographique &’ CE2  Certification Environnementale

laill i REtae
Volaille Frangaise Protégée Pl CEufs Plein air de niveau 2

Coleslaw
Endives en salade

@

Torsades BIO fagon
carbonara aux allumettes
fumées végétales BIO

H=E
Yaourt aromatisé BIO

Yaourt nature BIO
et sucre

@ Filiére Marine Engagée

@

e Bleu Blanc Coeur

-4 Région Ultrapériphérique

« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine met & disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.

Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »
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En gras : Entrées, produits laitiers et desserts proposés aux maternelles
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Scolarest
[ CoUT L PRRTASEST" Proscivi e ]

= LE MENU DE LA SEMAINE _
-

prah
g 25/05/2026 au 29/05/2026
LUNDI MERCREDI JEUDI
25/05/2026 26/05/2026 27405/2026 28/05/2026 20/05/2026
Carottes rdpées HVE
P Concombres BIO et gouda
FERIE omor O
aux dés d'emmental Céleri rémoulade g
au gouda =§
bid e = 5
Nuggets de pois chiches $
Colin sauce safranée Bolognaise de boeuf
BIO et ketchup 9 é
e £
Gnocchis a |'italienne 8
3
, , Carottes CE2 -
Mélange de légumes BIO ) . Penne BIO S
et petits pois £
£
o
. Petit suisse fruité BIO g
Coulommiers o ®
. Petit suisse nature BIO £
Brie &
et sucre -
g
o
=
Compote de pommes v
Fruit de saison BIO Glac Fruit de saison et spéculoos
ace
Fruit de saison BIO Fruit de saison Compote de pommes
banane et spéculos
LEGENDE
f_{@ Label Rouge Agriculture BIOlogique Europe 'i‘;;;.?( Le Porc Francais Appellation d'origine Protégée @ Filiére Marine Engagée
Recette du Chef Viande Bovine Frangaise b Plat végétarien Haute Valeur Environnementale Bleu Blanc Ceeur

Volaille Frangaise

Indication Géographique
Protégée

CEufs Plein air

CE2  Certification Environnementale
de niveau 2

Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

paged

= Région Ultrapériphérique

« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine met & disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.




